Matetska Skola Holubice, okres Praha zapad
Lesni 58, 252 65 Holubice

Provozni rad Skolni jidelny

(Aktualizace k 1. 9. 2023)

Druh provozovny Skolni jidelna

71000577

Matetska skola Holubice, okres Praha - zapad

Sidlo provozovny Lesni 58, 252 65 Holubice

Skolni jidelna

- zajistuje piimou konzumaci vyrobku - jidel,

- spotieba - konzumace je uréena pro uzavieny zpusob stravovani a vékové kategorie déti
z pravidla 3 - 6 let,

- celoro¢ni provoz po dobu provozu matetské skoly.



1.

Organizace provozu
Chod provozovny je zajistovan nasledujicimi pracovniky:

Jméno Funkce Datum

Vedouci tymu Mgr. Eva Bélikova ieditelka MS 1. 9.2023

Pracovnici
tymu

Brigita Altmannova vedouci SJ 1. 9.2023

Alena Zettlova hlavni kuchaika 1. 9.2023

Pavlina Jandusova kucharka 1. 9.2023

Provozovatel MS

fidi provoz, zodpovida za jeho chod, za dodrzovani vyhlasek a veskerych platnych pravnich predpist,
pecuje o kvalitu stravy, zasobovani potravinami a plynuly chod, vede zikladni evidenci a je
zodpovédny za bezpec¢nost a ochranu zdravi pfi praci,

je bezprostfednim nadfizenym pracovnikim provozovny, rozvrhuje jejich pracovni dobu tak, aby
vyhovovala provozu a organizuje jejich praci.

Naplii prace a povinnosti provozovatele

péce o zasobovani

objednava a obstarava veskeré potraviny,

spolu s vedouci kuchaikou odpovida za kvalitativni a kvantitativni pfejimku zbozi, za spravné
skladovani potravin a predméti,

provadi kontroly nezavadnosti uskladnénych potravin a surovin.

pii zajisténi provozu

odpovida za technicky stav a udrzbu stravovaciho zatizeni,
organizuje praci podtizenych pracovnikd,

zajistuje plynuly vydej pokrmd.

pti vedeni jednotné evidence

vede kartotéku stravovanych,

vede skladovou evidenci, dodrzuje spotiebni ko$ a vyzivové normy a limity,
vydava jidelni listek,

spravuje inventaf kuchyné a jidelny,

zabezpetuje ekonomicky chod SJ.

pti péci o bezpecnost a zdravi pii praci

dba o dodrzovani hygienickych a bezpecnostnich predpist,

instruuje pracovniky o zachdzeni se stroji a dalsim vybavenim a o hygienickych zasadach prace ve
stravovacim zafizeni,

uchovava kopie zdravotnich pritkazi pracovnikii a vede o nich evidenci.

Kucharka

zabezpetuje bezprosttedni provoz kuchyné a je odpovédna vedouci SJ a feditelce MS za jeji chod,
spolupracuje na sestavovani jidelniho listku,

zodpovida za ptipravu pokrmd,

odpovida za dodrzeni hmotnosti porci,

podle jidelniho listku zpracovava skladovou evidenci surovin,

odpovida za sklady surovin,



- spolecn¢ s provozovatelem odpovidda za kvalitativni a kvantitativni piejimku zbozi, za spravné
skladovani potravin a pfedméti,

- dba o bezpecnost a ochranu zdravi zaméstnanctl,

- samostatné piipravuje soucasti jidel,

- pfipravuje a opracovava suroviny,

- vydava pokrmy,

- provadi pomocné a uklidové prace, jako je myti nadobi, uklid prostoru varny, umyvarny skladi a
dalsich pomocnych prostor.

5. Organizace price V provozovné

Cinnost provozu se ¥idi druhem a mnozstvim pokrmil, které je tieba piipravit podle jidelniho listku a

predpokladaného poctu stravniki,

a) den pfedem je potieba vypocitat mnozstvi potiebnych surovin,

b) den pfedem se zasadné necisti zelenina, brambory, maso, nepfipravuji se krémy a tepelné upravené
pokrmy,

€) denni rezim praci za¢ina vydanim potravin ze skladu, kontrolou pracovniki a rozdéleni prace,

d) za piipravu jidel bezprostiedné odpovida kuchatka. Jidlo musi byt dokonceno tésné pied piichodem
stravniki, doba vydeje nesmi pfesahnout 4 hodiny od dokonceni tepelné upravy. Kuchatka odpovida za
to, Ze teplota uchovavanych pokrmu po dobu vydeje neklesne pod 60°C. Zaroveit musi zajistit, aby
pokrmy nebyly vysuSeny, nerozpadavaly se, neztracely barvu, chut’ a konzistenci,

e) vydejna musi byt pfipravena pied vydejem hotovych pokrmt, stolni nadobi a nerez ptibory dokonale
Cisté a neotlucené, talife pred vydejem predehiaté,

f) nevydané pokrmy se nesméji pouzit pfisti den,

g) nespotiebované potraviny ulozi kuchatrky do skladu ¢i do chladicich zatizeni k tomu uréenych.

6. Casovy rozvrh piipravy a podavani jidel

a) V provozu jsou pfipravovany svaciny, obédy a odpoledni svaciny,

b) pro zajisténi plynulého provozu jidelny a kuchyné je tieba zabezpelit potiebny pocet pracovniki,
strukturu jidelnicku, zasobovani, pocet podavanych dennich jidel,

C) zacatek pracovni doby jednotlivych zaméstnanct

vedouci SJ - piichod 7,00 hod.
kucharka - ptichod 6,30 hod.
d) casovy rozvrh jednotlivych tikont pro vSechna oddéleni stejny

podavani dopol. svacin 8,30 — 8,45 hod.

konec vateni obédu 11,15 hod.

vydej jidel 11,30 — 11,45 hod.
podavani odpol. svacin 14,30-15,00

prubézny denni uklid 1 hod.

kone¢ny denni uklid 2 hod.

7. Odhlasovani stravy

Obédy se odhlasuji vzdy pfedem formou SMS z divodu normovani poctu stravnikll a potravin. V pondéli
rano nejpozdéji do 8,00 hod., v ostatni dny v tydnu do 7,00 hod. na tel. ¢.: 605552981 (1.tF.),
606 530 180 (2.t¥.), 606 530 216 (3.ti.) pipadné dotazy a informace na tel. &.: 732 386 713 (vedouci S).
Neptitomnost déti v MS (navstéva lékate, apod.) jsou zdkonni zastupci povinni omlouvat ze stravovani,
pokud neni dité pfitomno v MS, nemiize odebrat stravu za zvyhodnénou cenu (tj. bez uétovani mzdovych a
rezijnich nakladi). Vyjimku tvoii pouze prvni den ndhlého onemocnéni.

V ptipadé nahlého onemocnéni si mohou zakonni zastupci prvni den nemoci v dobé od 11,30 — 12,00 hod.
vyzvednout neodhlasenou stravu do jidlonosice (vzdy na tfidé, kam dit€¢ dochazi). Toto je mozné pouze
prvni den nemoci ditéte v ptipadé€, ze zakonny zastupce nestihne v&as ditéti odhlasit stravné. Povinnosti
zakonnych zastupcti je pfinést ¢isté nadoby vhodné k piepravé pokrmu. Do prostor Skolni jidelny nesmi
vstupovat nemocna osoba. MS nenese odpovédnost za &istotu zakonnymi zastupci donesenych nadob a
za nezavadnost stravy vydané do téchto jidlonosi¢l po uplynuti ur¢ené doby vydeje, tj. po 12,00 hod. Dalsi
dny nemoci jsou zakonni zastupci povinni stravu odhlasit.



8. Dietni stravovani

Skolni jidelna se pii piipravé a podavani pokrmi ¥idi zavaznymi hygienickymi vyhlaskami, zejména

vyhlaskou ¢. 107/2005Sh., o skolnim stravovani ve znéni pozd&jSich predpist, Nafizenim Evropského
parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004, o hygiené potravin a dalsimi platnymi pravnimi normami, které se
tykaji Skolniho stravovani.

Stravnikim, jejichz zdravotni stav podle potvrzeni registrujiciho poskytovatele zdravotnich sluzeb v oboru
praktické l¢kaistvi pro déti a dorost vyzaduje stravovat se s omezenimi podle dietniho rezimu, miize
provozovatel stravovacich sluzeb poskytovat Skolni stravovani v dietnim rezimu (dale jen ,,dietni
stravovani®), a to v ptipad¢ zatizeni Skolniho stravovani za podminek stanovenych jeho vnitinim fadem a v
ptipadé jiné osoby poskytujici stravovaci sluzby v souladu s ujednanim o zajisténi Skolniho stravovani.
Vybér potravin, receptur, sestaveni jidelniho listku a zpisob pfipravy jidel vydavanych v ramci dietniho
Stravovani provadi nutri¢ni specialista.

Vyse uvedené se netyka alergii, vegetariant a jinych alternativnich smérti ve vyzivé. Moznost nepodavat
ditéti potraviny, na které je alergické, lze fesit pisemnou dohodou zdkonnych zastupcti s vedenim MS.

9. Likvidace odpadkiu a odpadu

a) odpad neorganického ptuvodu

- obaly zbozi jako jsou papir, karton od mléka, PET lahve, igelitové obaly napt. od mouky jsou ukladany
do specialnich nadob a nasledné tfidény do ptislusného kontejneru

- svoz je provadén komunalni sluzbou na odvoz odpadk.

b) odpadky organického ptivodu

- napf. zbytky pii opracovani surovin a zbytky jidel, vysmazeny olej, skofapky od vajec jsou ukladany
do zvlastnich, k tomuto ti¢elu urcenych nadob, ukladany ve skladu odpadk,

- denni odvoz zajist'uje smluvni osoba (firma).

10. Spole¢na ustanoveni

a) do kuchyné maji povolen vstup pouze zaméstnanci MS s platnym zdravotnim prikazem, pracovnici
Gdrzby a nadfizené kontrolni organy dle pfedem ohlasené navitévy vedeni MS. Dodavatelé mohou
vstoupit do prostoru piijmu zbozi a kancelate kuchyné. Vstup nepovolanym osobam a domacim
zvitatiim je zakazan.

b) nedodrzovani tohoto Provozniho fadu $kolni jidelny je povaZovano za poruseni pracovni kazné.

V Holubicich dne: 1. 9. 2023

Mgr. Eva Beélikova
feditelka MS



